CURSO TECNICO EM ALIMENTOS - MODULAR
GRADE CURRICULAR
1° MODULO:

Bioquimica dos Alimentos

Andlise Fisica e Quimica dos Alimentos e Embalagens
Procedimentos de Analise Microbiologica
Procedimentos de Analise Sensorial

Procedimentos Higiénico-Sanitarios

Linguagem, Trabalho e Tecnologia

Aplicativos Informatizados
2° MODULO:

Analise Quimica Instrumental
Avaliacao Nutricional dos Alimentos
Etica e Cidadania Organizacional
Tecnologia de Bebidas e Fermentados
Tecnologia de Carnes e Derivados
Tecnologia de Frutas e Hortalicas

Planejamento do Trabalho de Concluséo de Curso (TCC)
3° MODULO:

Desenvolvimento de Novos Processos e Produtos

Empreendedorismo

Administracédo de Unidades de Alimentagao

Sistemas de Garantia da Qualidade de Alimentos

Tecnologia de Leite e Derivados

Tecnologia de Produtos Amilaceos

Planejamento e Desenvolvimento do Trabalho de Concluséo de Curso (TCC)

em Alimentos



